Innovazione

Mozzarella? Scatta una foto prima di assaggiare

Gianni Colucci

Un telefonino ci dira cosa c'é nella
mozzarellache mangiamo. Una fo-
toconil cellulare el’etichettarivele-
ra data di produzione, quantita di
diossine o altri veleni contenuti
(perche piccole tracce sono previ-
ste anche dalla legge), ma anche
quantita dilatte prodotto nell'azien-
da al momento della preparazione
di trecce e bocconcini. Un sofistica-
to sistema di controllo della filiera
della produzione della mozzarella
di bufala ¢ stato presentato ieri alla
commissione agricoltura della Ca-

Flash Una foto alla confezione per
riconoscere la mozzarella di qualita

mera alatere della quale, tral'altro,
¢'e stato un clamoroso litigio tra il
ministro Zaia e]'assessore regiona-
le Nappi. I commissari tra tanta con-
fusionein tema dimozzarelladibu-
fala (due anni fa farcita alla diossi-
naeoggisospettatadiessereannac-
quata) hanno invece potuto tran-
quillizzarsi sul futuro dei controlli.
Un progetto presentato da un'im-
presa napoletana che aveva effet-
tuato una ricerca con fondi euro-
pei, lasocieta Penelope, ha promes-
sodidipanarel’enigma sull'edibili-
ta del prodotto nostrano.
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Conla collaborazione delle uni-
versita di Salerno e del Sannio
sono state sperimentate tecno-
logieapplicateall'intera produ-
zione della mozzarella, dal
campo al negozio, presso il ca-
seificio Vannulo di Paestum.
Racconta Michele Nappi inge-
gnere che insegna Linguaggi di
programma a Fisciano: «Con
dei sensori rileviamo tutti gli
aspetti della produzione latiie-
1o casearia trasferendoli ad un
cervellone che costruisce una
banca dati dell’azienda dove
. avvengono le produzioni. Man
mano che la produzione va
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avanti, si costruisce anche un
codice a barre, di quelli di ulti-
magenerazioneleggibili daivi-
deofonini». Cosi, scattando
una foto alla confezione della
mozzarellasiaccede ad unnu-
mero impressionante di infor-
mazioni sul quel che si sta per
acquistare al supermercato:
produttore del fieno, del latie, e
suchihamuntolabufala, finan-
che sulla quantita di prodotto
ricavatonella giornata. Idatiso-
no anche a disposizione delle
autorita di controllo.

«In qualche modo abbiamo
tranquillizzato il Parlamento
che sta accertando se davvero
il mondo della produzione ca-
searia della Campania sia dav-
vero cosi inquinaton, dice il di-
rettore generale di Penelope
Francesco Marandino. Mentre
sistudia una legge per rendere
obbligatori questi controlli, la
ProvinciadiSalerno sperimen-
tera il sisterna per «fotografare»
mozzarella, olio e vino salerni-
tani.
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